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CATERING & PARTYSERVICE

Feiern mit gutem Geschmack

Ob Familienfeier, Firmenevent oder geselliger Abend — wir stellen Dein Catering individuell
zusammen.

Seit 1905 steht die Metzgerei Bode fiir echtes Metzgerhandwerk, regionale Herkunft und 100 %
eigene Herstellung. Auch beim Catering setzen wir auf ehrliche Kiiche, hochwertige Zutaten und
personliche Beratung.

Gut zu wissen

Je grofRer die Veranstaltung, desto friiher sollten wir planen. Fir umfangreiche Buffets, Geschirr
oder Grillservice empfehlen wir etwa 14 Tage Vorlauf.

Fingerfood bieten wir ab 10 Stlick je Sorte an. Warme Speisen und Beilagen bereiten wir ab 10
Portionen zu.

Nattrlich. Unsere Mentvorschlage dienen als Inspiration. Wir stellen Dein Buffet passend zu
Deinen Gasten und Deinem Budget zusammen.

Ja. Du kannst auch nur einzelne Hauptgerichte, Beilagen, Salate oder Desserts bestellen.

Ja, nach Absprache liefern wir auch in die Region. Lieferkosten und zusatzlicher Aufwand
werden individuell berechnet.

Fir ein passendes Angebot vereinbaren wir gerne einen Beratungstermin.

Ob Firmenfeier, Geburtstag, Hochzeit oder Familienfest — wir sorgen fir den passenden
kulinarischen Rahmen.

Von frisch belegten Brétchen und Fingerfood bis zum warmen Buffet oder Grillservice stellen wir
Dein Catering individuell zusammen. Dabei setzen wir auf handwerkliche Qualitat, frische
Zubereitung und Produkte aus eigener Herstellung.



Kalte und warme Speisen

Fingerfood und belegte Brotchen

Individuell zusammengestellte Buffets
Passende Warmegerate

Geschirr und Besteck nach Absprache
Lieferung in Langen und Umgebung
Grillservice fur ausgewahlte Veranstaltungen

Gerne beraten wir Dich personlich und erstellen ein Angebot, das zu Deiner Feier, Deinen
Gasten und Deinem Budget passt.
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CATERING & PARTYSERVICE

Kleine Kostlichkeiten, frisch zubereitet und appetitlich angerichtet — ideal fur Empfange,
Meetings, Feiern oder als Erganzung zum Bulffet.

Wahlweise auf Weil3- oder Kérnerbrotchen, zum Beispiel mit:
Salami, Kasseler oder Kochschinken

Hausgemachtem Braten oder Roastbeef

Mett oder Tatar

Emmentaler, Camembert oder Frischkase

Fisch sowie vegetarischen oder veganen Varianten

Kleine, reichhaltig belegte Brétchen mit verschiedenen Wurst-, Schinken-, Gefliigel- und
Kasespezialitaten.

Feine Schnittchen auf Baguette, Walnuss-Baguette oder Mehrsaat-Baguette. Die Belage stellen
wir individuell zusammen — von herzhaft Gber vegetarisch bis vegan.

Frisch gerollt und abwechslungsreich gefillt, zum Beispiel mit:
Hahnchenbrust oder gegrillter Pute

Herzhaft gewilrztem Rindfleisch

Thunfisch und frischen Krautern

Gemuse, Ei oder Frischkase



,Bodes Minis“ — kleine Fleischballchen
,Bodes Minis“ im Weckglas mit Kartoffelsalat
Roastbeef im Weckglas mit Griiner Sof3e
Kleine panierte Schweineschnitzel
Mozzarella-Spiel’e mit Cherrytomaten
Fruchtig marinierte Hahnchenspiel3e
Mini-Quiche in verschiedenen Variationen

Laugengeback mit Butter oder Krauterfrischkase

Desserts im Glas, zum Beispiel:
Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Himbeermus
Beerenquark

Joghurtcreme mit Friichten

Saisonale Dessertvariationen

Mindestbestellmenge: 10 Stiick je Sorte.
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CATERING & PARTYSERVICE

Unsere Buffetvorschlage dienen als Inspiration und kénnen individuell angepasst oder erganzt
werden.

Hessen pur

Gemischtes Salatbeet

Handk&s’ mit Musik

Gemischter Brotkorb mit Butter

Tafelspitz mit Frankfurter Griiner Sol3e und Salzkartoffeln
Panierte Schweineschnitzel mit Kartoffel- und Nudelsalat

Apfelweincreme mit Friichten

Bayerisches Schmankerl

Minifleischpflanzerl auf Rucolasalat mit Krautervinaigrette

Radi-Salat im Joghurt-Dressing

Carpaccio vom hausgemachten Leberkase mit roten Zwiebeln
Schweinsbraten mit StarkbiersoRe, Semmelknédeln und Apfel-Weilkraut
Bodes Weilwirste mit siiRem Senf und Laugenbrezeln

Vegetarische Kasespatzle

Zwetschgen auf Vanillemousse mit Zimt

Italienisch genieRen

Caprese von Tomate und Mozzarella mit Basilikum

Vitello tonnato

Antipasti von gegrilltem Gemiuse

Schweinerticken mit Krauterkruste, Rosmarinkartoffeln und Brokkoli

Rotbarschfilet in Weillweinsolte mit Tagliatelle



Panna Cotta mit Himbeermus

Hausgemachtes Tiramisu

Das Besondere

Krauter-Rahmsuppe mit frischem Kerbel

Roastbeef mit hausgemachter Remoulade

Gemischtes Salatbeet mit verschiedenen Dressings

Gemischter Brotkorb

Kalbsgeschnetzeltes ,Zuricher Art® mit Bandnudeln und Buttergemulse
Ragout vom Lachs mit Basmatireis

Mousse von weifter und dunkler Schokolade

Herzhaft und bodenstandig

Geflllte Champignons

Gemischtes Salatbeet mit verschiedenen Dressings
Gemischter Brotkorb

Entrecbte, am Stiick gegart, mit Rosmarinkartoffeln
Schweinelende ,Forsterin® mit Butterspatzle und Buttergemuse
Frischer Obstsalat mit VanillesoRe

Alle Buffets stellen wir nach Personenzahl, Anlass und Budget individuell zusammen.
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CATERING & PARTYSERVICE

Du mochtest Dein Buffet individuell kombinieren? Wahle einfach aus unseren Suppen,
Vorspeisen, Salaten, Hauptgerichten, So3en und Beilagen. Wir beraten Dich gerne bei einer

stimmigen Zusammenstellung.

Suppen und Eintopfe

Hausgemachte Gulaschsuppe

Rinderbrihe mit Markklé3chen
Kirbiscremesuppe mit Putenstreifen
Kokos-Curry-Suppe

Minestrone

Spargelcremesuppe

Brokkolicremesuppe

Hausgemachte Eintopfe

Vorspeisen

Bruschetta

Geflllte Eier auf Feldsalat

Oliven mit Ziegenkase in Knoblauchdl
Kasewdurfel mit Friichten

Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Mozzarella mit Basilikum und Parmaschinken
Vitello tonnato

Parmaschinken mit Feigen und Melone
Gemischte Fischplatte mit verschiedenen Sol3en
Uberbackene Champignons mit Dérrfleisch und Zwiebeln
Hausgemachte Siilze mit Vinaigrette
Mini-Frikadellen

Gekochtes Rindfleisch in Krautervinaigrette



Frische Salate

Buntes Salatbeet mit verschiedenen Dressings
Griechischer Salat mit Schafskéase

Holsteiner Krautsalat

Kartoffelsalat nach ,Oma Bode*

Krautsalat ,Sidsee"

Rotkrautsalat mit Apfeln

Schwabischer Nudelsalat

Linsensalat

Karotten-Sellerie-Salat

Coleslaw

Mediterraner Nudelsalat mit Pinienkernen und Parmesan
Spezialitaten vom Schwein
Schweinebraten mit Knusperkruste
Spielbraten, geflllt oder ungefillt
Schweinshaxe aus dem Ofen

Gebratenes Schweinefilet

Schweinelende mit Parmaschinken und Bavaria Blue
Kasseler im Brot- oder Blatterteig

Frankfurter Rippchen oder Haspel
Hackfleischballchen

Panierte Schweineschnitzel
Rahmgeschnetzeltes ,Zlricher Art*

Piccata alla Romana

Pikantes Paprikagulasch

Pulled Pork



Spezialitaten vom Rind

Rinderhftfilet im Krautermantel, am Stlick gegart, mit Jus
Rinderschmorbraten in kraftiger Rotweinsof3e

Tafelspitz, klassisch gegart, in Bouillon mit Gemuisestreifen
Hochrippe am Stiick gebraten, vor Ort tranchiert — ab 20 Personen
Wiener Rindsgulasch mit klassischer Zwiebelbindung
Rinderrouladen nach ,Hausfrauen Art"

Rindfleisch ,Stroganoff Art“ mit Gewlirzgurke und Champignons
Spezialitaten vom Kalb

Saltimbocca alla Romana

Ossobuco alla Milanese

Kalbs-Rosmarinbraten

Zuricher Geschnetzeltes

Spezialitaten vom Geflugel

Truthahnbruststreifen in fruchtiger Ananas-Curry-Sole

Coq au Vin — marinierte Hahnchenoberkeule in Rotweinsolie
Poulardenbrust in Champignonsole

Hahnchenbrust ,Toskana“

Gegrrillte Putenbrust

Hahnchenkeulen, knusprig gebraten

Knusprige Gansekeulen

Putenoberkeule in ApfelsolRe

Fleischlose Hauptgerichte

Gemuse-Risotto mit Parmesan

Spaghetti in fruchtiger TomatensofRe

Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Mediterrane Gemiuselasagne

Nudelauflauf ,Caprese” mit Tomaten und Mozzarella

Kartoffel-Gemuse-Auflauf



Hausgemachte SoRenauswahl
ChampignonrahmsoRRe
PfefferrahmsolRe

Rotweinsolle

PaprikasolRe mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika
Krauterrahmsofe

Klassische dunkle Bratensol3e
Beilagen

Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin

Petersilienkartoffeln

Semmelknddel

Butterspatzle

Serviettenknodel

Mischgemiise in Buttersol3e
Wirsinggemdise in Rahm

Apfelrotkraut

Bayerisch Kraut

Grinkohl

Brokkoli

Unser Tipp: Fiir ein ausgewogenes Buffet empfehlen wir zwei Hauptgerichte, zwei
Beilagen und eine Gemiise- oder Salatauswahl.
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Frisch auf der Plancha oder dem Grill zubereitet.
Fleisch und Wirste

Steaks vom Schwein

Steaks vom Rind

Gegrillte Putenbrust

Hahnchenbrust ,Toskana“
Hausgemachte Bratwirste
Rindswurste

Verschiedene Grillwurstspezialitaten
Fleischlose Alternativen
Geflllte Paprika mit Schafskase
Mediterranes GrillgemUse

Halloumi vom Girill

Maiskolben mit Krauterbutter

Folienkartoffeln mit Krauterquark

Langsam gegart, kraftig gewlirzt und aromatisch gerauchert:

Spareribs

Pulled Pork

Brisket

Saftiger Spiebraten

Weitere BBQ-Spezialitaten nach Absprache

CATERING & PARTYSERVICE
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Klassiker

Apfelweincreme mit Mandeln

Beerenquark

Mousse von weil3er Schokolade

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Erdbeersol3e

Rote Griitze mit Vanillesof3e

Frischer Obstsalat

Besondere Dessertvariationen

Vollmilchmousse mit Apfelsippchen und gebrannten Mandeln
Zwetschgenkompott mit Pflaumen-Mascarponecreme
Lebkuchenmousse mit Punschstippchen und Schokocrumble
Saisonale Desserts

Erdbeercreme mit frischen Fruchtstiicken

Weitere saisonale Dessertvariationen nach Absprache

Kasevariationen

CATERING & PARTYSERVICE

Ausgewahlte Kasesorten von mild bis herzhaft — als Erganzung zum Buffet oder als herzhafter

Abschluss.



WeilRbrot
Baguette
Brotchen
Laugenbrezeln

Partygeback
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CATERING & PARTYSERVICE

Gerne braten oder backen wir ausgewahlte Speisen fiir Dich und halten sie zur Abholung bereit.

Schwein

Leberkase, grob oder fein
Schweinerollbraten
Krustenschinken
Schweineschnitzel

Kasseler im Brot oder Blatterteig
Spareribs mit Honigmarinade
Mini-Grillhaxe

Schweinshaxe

Geflligel

Putenschnitzel

Knusprige Hahnchenkeulen
Gebratenes Hahnchen
Gebratene Gans mit Sof3e — saisonal
Gansekeulen — saisonal
Beilagen

Kartoffelgratin
Rosmarinkartoffeln
Butterspatzle

Butterreis

Buttergemuise

Grillgemise
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CATERING & PARTYSERVICE

Geschirr

Essteller mit Besteck
Suppenteller mit Loffel
Dessertteller mit Loffel
Suppentassen mit Loffel
Warmegerate
Speisenwarmer
Suppenwarmer
Grillservice

Fir ausgewahlte Veranstaltungen stellen wir passende Grillausstattung bereit und bernehmen
auf Wunsch auch das Grillen vor Ort.

Unser Angebot umfasst:

Gasgrill, Holzkohlegrill oder Smoker
Erfahrene Grillmeister

Unterstlitzung bei Vorbereitung und Ausgabe
Organisation, Aufbau und Einweisung

Geschirr, Ausstattung und Grillservice bieten wir ausschlieBlich nach Absprache und in
Verbindung mit einem passenden Cateringauftrag an.

Lieferung, Abholung, Reinigung und Personalaufwand werden separat berechnet.
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CATERING & PARTYSERVICE

Metzgerei Markus & Sandra Bode

Taunusstralte 1663225 Langen

Telefon: 06103 21579E-Mail: info@metzgerei-bode.deWeb: www.metzgerei-bode.de
Offnungszeiten

Montag bis Freitag: 7.00-18.30 UhrSamstag: 7.00—-13.00 Uhr

Vorbestellen mit der Bode App

Mittagstisch, Angebote und ausgewahlte Produkte kannst Du bequem Uber die Bode App
vorbestellen.

Erhaltlich im App Store und bei Google Play.

Handwerk seit 1905. Regional. Ehrlich. Hausgemacht.

Metzgerei Markus & Sandra Bode - TaunusstraRe 16 - 63225 Langen - www.metzgerei-bode.de - Bode App



