Grill & BBQ

Ein Grill- oder BEBG-Buffet sorgt bei jeder Feier fur besondere Atmosphare. Wir bieten

Ihnen eine abwechslungsreiche &uswahl, die individuell kombiniert werden kann.

Fleisch & Klassiker vom Grill Beilagen

« Saftiger Spielbratan = Rosmarinkartoffeln

+ Schweinshaxe + Kartoffelsalat oder Mudelsalat

» Spareribs mit Honig + Frische Salate der Saison

+« Pulled Pork « Dips & SoBen {(z. B. Krauterrahm,

+ Steaks vom Schwein und Rind FaprikasobBe, BBQ-Sole)
Gefligel Vegetarische Spezialitaten

» Gegrillte Putenbrust « Gefilllte Paprika mit Kise

« Hahnchenbrust , Toskana™ s« Mediterranes Grillgemiise

« Hahnchenkeulen, knusprig gegrillt « Folienkartoffeln mit Dip

Wiirste & Spezialitaten

« Hausgemachte Bratwirste
« Rindswirste
« Wirzige Grillwdrste in verschiedenen Sorten

Vegetarische Spezialitaten

=« Mediterrane Gemisslasagne mit Auberginen, Zucchini. Paprika und Tomaken
= Allgausr Kisespitzle

+ Nudelauflauf _Caprese™ mit Cherrytomaten und Mozzarella Oberbacken

« Gemibse-Curry mit Kokosmilch (mild gewdrzt, cremig und bunt)

Beilagen

+» Rosmarinkartoffeln « Kartoffel-Pastinaken-Pires
« Kartoffelgratin =« Mischgemuose in Buttersoe
« Folienkartoffeln mit Dip + Wirsinggemse in Rahm

+ Petersilienkartoffeln + Apfelrotkraut

« Semmelknddel » Bayrisch-Kraut

+ Butterspitzie « Grinkohl

« Serviettenknddel « Brokkaoli



